Unsere Steaks stammen aus Omaha\Nebraska in den USA ﬁ.g‘i:

E—— Steakkarte ==

Durch die lange, freie Weidehaltung und anschlieRender Fiitterung D Py

von Mais und Getreide, erhalt das Fleisch seine feine Marmorierung
und den ausgepragten saftigen Geschmack.

Vor jedem Steak servieren wir Baguette # \k /
mit Meersalzbutter ¢ und Sour Cream °&, = -4
L 4

Unsere Steaks werden nicht gewdrzt
Es stehen Ihnen original Texas Steakpfeffer,
klassisch geschroteter Steakpfeffer, original Kristallsalz
aus dem Himalaya und sonnengetrocknete Meersalzpyramidenflocken,
gewonnen aus dem Indischen Ozean, zur Auswahl.
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US Roastheef

200 ¢ Rum,?sfeak mit teaditionell, leichtem Fettrand,

5ebm‘enen T’apnkasﬂe&Fen, Krauterbutter ¢ und
buntem Plattsalat.

US Rib Eye

200 q Entvecote, mit markantem Feﬁauge,
gebvm‘enen T’aprikasﬂeifen, Krauterbutter ¢ und
buntem PBlattsalat.

US Tenderfilet

250 q Tenderfilet in Tourhedos ﬂeschmﬁen mit
gebm‘enen T’apnkasﬂei&n, Krauterbutter ¢ und
buntem Plattsolat.

US Roastbeef und Meer

200 g Rumpsteak mit traditionell leicktem Fettrand, 2 90
zuei gegriliten Riesengarnelen, gebratenen Paprikastreifen, e
Krauterbutter @ und buntem Plattsalat.

US T-Bone
500 g am Knochen geveiftes und serviertes Steak 2 90

mit Fewschanted vom Roastbeef und Filet, Euro

gebm‘enen T’a/mkasfre%eh, Krauterbutter ¢ und

buntem PBlattsalat.

Beilagen: Dips:
Pommes Frites je3 Sour Cream ¢4
Country-KartoFfelspatten Euro Barbecue |
Folienkal.ffo#el Ketchup/Mayo ©




